
Krijn van der Bent, keurslager
Krijn van der Bent, keurslager
Kerkstraat 50, Noordwijk
Tel. 071-3612720
www.vanderbent.keurslager.nl

Groot vlees 
Bavette  100 gram 3.10 X

Picanha 100 gram 3.95 X

Longhaas 100 gram 2.80 X

Cote de boeuf 800 gram 24.00 X

T-bone steak 500 gram 25.00 X

procureur 100 gram 1.75 X

Tomahawk kilo vanaf 29.50 X

BBQ-kip
Gemarineerde kipfilet 100 gram 2.10 X

Gegaarde drumstick 100 gram 1.50 X

Kipsaté per stuk 1.50 X

Hawaï spies per stuk 2.60 X

Kip shaslick per stuk 2.60 X

Sauzen
• Satésaus
• Knoflooksaus
• Zigeunersaus

• Shoarmasaus
• Cocktailsaus
• Smulsaus

BBQ-varken
gem. karbonade 100 gram 1.70 X

Saté van de haas per stuk 1.50 X

Shaslick van de haas per stuk 2.75 X

Gem. speklap 100 gram 1.45 X

gebr. spareribs 100 gram 1.85 X

spareribs rauw 100 gram 1.50 X

Gem. filetlapje 100 gram 1.95 X

Golfstick per stuk 2.50 X

BBQ-worst 100 gram 1.60 X

BBQ-Rund 
Runderspies(vd kogel) 100 gram 3.15 X

Pepersteak (vd kogel) 100 gram 4.15 X

Entrecote 100 gram 3.50 X

Rib-eye 100 gram 3.95 X

Hamburger 100 gram 1.60 X

BBQ lam en kalf 
Lamsrack 100 gram 4.50 X

Lamsspies (van de bout) 100 gram 3.00 X

Lamskotelet 100 gram 3.10 X

Kalfsoester 100 gram 4.35 X

Kalfs rib-eye  100 gram 4.10 X

Salades en boter
Rauwkostsalade  per persoon 1.75 X

Fruitsalade  per persoon 2.00  X

Groene salade  per persoon 1.50  X

Huzarensalade per persoon 2.00 X

Aardappelsalade per persoon 2.00 X

Rundvleessalade per persoon 2.50 X

Kruidenboter per persoon 1.00 X

Bestel online! www.vanderbent.keurslager.nl

Volg ons ook 
op Facebook!

100 gram  

1.50X



Bestel BBQ producten via onze webshop!

Specifieke wensen? wij helpen u graag!

CHECK DE
KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kunt u gebruik maken van 
een vlees-thermometer. Steek voor de 
kerntemperatuur altijd de punt van de
thermometer in het hart van het 
dikste gedeelte van het vlees. 
Vraag uw Keurslager naar de juiste 
kerntemperatuur voor het door u 
gekochte vlees.

KERNTEMPERATUREN
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

VARKENSVLEES  
rosé 60°C • gaar 70°C

LAMSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

KIP  
gaar 75°C

Slecht weer?  
BBQ aan!
Meestal gaat de BBQ pas aan 
wanneer het boven de 20 graden 
is. Maar barbecueën kan het hele 
jaar door en ook met minder goed 
weer. Laat bijvoorbeeld een mooi 
stuk vlees ‘low & slow’ (langzaam en 
op lagere temperatuur) garen op de 
BBQ en serveer deze binnenshuis met 
heerlijke bijgerechten. Dit BBQ feestje 
kan altijd doorgaan!

Cadeautip
de keurslager
cadeaukaart

Het 
echte 
werk!

Barbecueën met écht goed 
vlees doet u natuurlijk samen 
met de Keurslager. Wij helpen 
u graag met advies, berei-
dingstips en natuurlijk de 
lekkerste producten. Ook als 
het gaat om de bijgerechten. 
Specifieke wensen? We  
denken graag met u mee!

kinder-
barbecue  
• 1 hamburger
• 1 barbecueworst
• 1 golfstick

Bestek pakketten 
• Aardewerk/metaal  per persoon incl. schoonmaak 2.50
• Disposable   per persoon 2.50

Saladepakketten 

Brood en boter

Sauzenpakket 

Pakket 
populair  
• 2 saté van de haas of kip
• 1 gemarineerde kipfilet
• 1 hamburger (rund)
• 1 barbecueworst

per persoon  

7.75

buurt-
barbecue  
• 2saté van de haas of kip
• 1 hamburger
• 1 drumstick
• 1 barbecueworst

Pakket 
de luxe  
• 2 saté van de haas of kip
• 1 runderspies (van de kogel)
• 1 gemarineerde kipfilet
• 2 lamsracks
• 1 gemarineerd filetlapje

Pakket 
carnivoor  
• 1 hamburger (rund)
• 1 pepersteak (van de kogel)
• 2 Saté van de haas of kip
• 1/2 voorgegaarde sparerib
• 1 barbecueworst

• Huzaar, aardappel en groene salade   per persoon 3.00
• Fruitsalade, pastasalade, rauwkostsalade  per persoon 4.50

•  Italiaanse vloerbaguette/huisgemaakte 
kruidenboter    per persoon 2.50

•  Breekbrood/aioli/huisgemaakte  
kruidenboter    per persoon 3.50

• Knoflooksaus, rode saus, satésaus   per persoon 2.50

per persoon  

6.50

per persoon  

4.50

per persoon  

13.00

per persoon  
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Maak uw BBQ compleet met onze uitbreidingen, deze leveren we vanaf 
8 personen.

Naam:

Tel.:

Adres:

Wilt u een barbecue in bruikleen, kruis hieronder 
aan welke:
o BBQ kolen o BBQ gas 

Ophalen/bezorgen

Datum:


