KEURSLAGER

Mag het R
tetsjefmeer T

KNALLEN: -

Salade voor bij de gourmet, fondue e.d.
Voor u maken wij een schaaltje met 4 of
8 bollen huzarensalade afgesmeerd met
garneersaus en gegarneerd met plakjes
ei, augurk, zilveruitjes en wortelsalade. 'y

Mag bet ietsie meer

hert en Franse eendenborst. Wij kunnen bijna al
het wild voor u bestellen. Doe dit wel ruim van
tevoren om teleurstelling te voorkomen!

WE&-3% N\ 4 4 bollen 7.50 8 bollen 11-95

Wij hebben vele soorten wild vers in huis, zoals .

MAANDAG 22 DECEMBER 8.00- 18.00 LUXE RUNDVLEESSALADE
DINSDAG 23 DECEMBER 8,00- 18.00 Rijkelijk gevulde rundvleessalade

afgesmeerd met een garneersaus
WOENSDAG 24 DECEMBER 7.00-16.00 en opgemaakt met tomaten-roosjes,

aalbessen, bosbessen en aardbeitjes.De

salade wordt omringd door halve eieren.

“« Bestellijsten kunt u uiterlijk inleveren tot Vanaf 6 personen
8 zaterdag 20 december 16:00 uur. ;

95

4 Het is niet mogelijk om vleeswaren, salades en per persoon 350 gram 7-
gangbare producten te bestellen die niet op de

bestellijst staan. Hiervan hebben we voldoende LUXE HUZARENSALADE

op voorraad.

Een heerlijke basissalade afgesmeerd
met een garneersaus en opgemaakt met
tomaten-roosjes, aalbessen, bosbessen
en aardbeitjes. De salade wordt omringd
Team Keurslager Krijn van der Bent | door rolletjes rookvlees/ei, wijncervelaat,
8 kippenham, rauwe ham en gebraden
fricandeau. Vanaf 6 personen.

10% |
per persoon 400 gram A

Krljn van der Bent, keurslager

A Kerkstraat 50, Noordwijk
£ info@vanderbent.keurslager.nl & 071-3612720

www.vanderbent.keurslager.nl Oo : X e

Wij zien u graag in onze Keurslagerij en verzor-
gen met de grootst mogelijke zorg uw kerst-
| bestelling.
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RUNDERCARPACCIO

il Met truffelmayonaise, geroosterde
pijnboompitjes, Parmezaanse kaas

en verse rucola 995
n

HUISGEMAAKTE
h HAZENPEPER

Heerlijk gestoofd hazenvlees in
rode wijn met winterpeen en ui,
afgebonden met zoete kruidkoek

per portie a 80 gram

VITELLO TONNATO

Rosé gegrilde kalfsfricandeau
met zachte tonijnmayonaise
en verse rucola

i VARKENSHAASMEDAILLONS

In bospaddenstoelensaus

4 medaillons

g>

per portie a 80 gram

HUISGEMAAKTE
KALFSRAGOUT

Met kastanjechampignons
compleet met roomboter
pasteibakje

per portie a 350 gram

BOEUF BOURGUIGNON

Mals rundvlees gestoofd in rode
wijn. Rijk gevuld met diverse
groenten

3

per portie a 100 gram per portie a 350 gram

GILDEHOEN KIPMEDAILLONS

In peperroomsaus 95
per portie 11-

OSSENSTAART LATTE

Romige ossenstaartsoep perfect
voor in een glaasje

200
per portie a 200 ml n

GROENTEBQUILLON MET
VERSE KRUIDEN

200
per portie a 200 ml n

HUISGEMAAKTE
RODE WINSAUS

In samenwerking met Aad&Wijn

Vs

@ BOSPADDENSTOELENSAUS

Vs
PEPERROOMSAUS

per 250 ml 4

ok STOOFPEERTIES

per portie a 400 gram 13- X

112}

CHOCOLADEMOUSSE

Gemaakt door George Vis.
Met sinaasappel kaneel cremeux

% ¢

; * AARDBEIENMOUSSE

Gemaakt door George Vis. \
{ Met rood fruit compote

RUNDERROLLADE

Gemaakt van de runderdeksel
bovenbil heerlijk gekruid en met de
hand geknoopt.

Te bestellen vanaf 750 gram.

Volgens oma’s recept
175

per stuk

BRUSSELSE
WITLOFROLLETIES

CARPACCIOROLLADE

Runderrollade heerlijk gekruid en
belegd met verse bladspinazie,

| Parmezaanse kaas, geroosterde
pijnboompitjes en zongedroogde
tomaatjes.

Te bestellen vanaf 750 gram

o 332 |

BEEF WELLINGTON

Ossenhaas/Parmaham/champignon

voor 4 a 5 personen 110

ITALIAANSE
VARKENSRULLADE

Gevuld met Parmaham, mozzarella,
zontomaat en groene pesto
marinade.

Te bestellen vanaf 750 gram.

per cupje

=By LS

HARICOTS VERTS

Omwikkeld met ontbijtspek
per bosje

AARDAPPELGRATIN
MET TRUFFEL

per stuk a 70 gram ]

RODE KOOL
GEMENGD MET PUREE

ol

| HUISGEMAAKTE
KERSTHAM

. varkensvlees van een kleine 1,5
kilo mag 120 min. in de oven op
"4 120°C. Wij doen er een gratis

¥ bakje honing-mosterdsaus bij.

o7

95 |

per portie a 300 gram 5-

BABYSPRUITJES ) v/ GEVULDE KERSTKALKOEN
VAN MATTHIJS - ’h, W\ Deze kalkoen weegt ongeveer

— 3kilo enis gevuld met

kalkoengehakt, noten, rozijnen,

. cranberries en een scheutje

cognac. Bereiding 3,5 tot 4 uur in ,
= een voorverwarmde oven op 180

graden. =
kil 2300 '*)

. i F’? ROSBIEF AAN HET STUK
VARKENSFILETROLLADE = ap0

Heerlijk mals stuk varkensvlees van
- het Duroc varken met de hand
| geknoopt en heerlijk gekruid.

60
o

Babyspruitjes met gorgonzola,

495

spek en rode uiconfituur

per portie a 200 gram

_____

kil 3750 |

' STEL UW EIGEN

GOURMETFEEST SAMEN

Elk schaaltje weegt 200 gram. Een
gemiddelde eter heeft genoeg aan

. twee schaaltjes. Voor

bourgondische eters adviseren we
drie schaaltjes per persoon.

U kunt dus zelf uitrekenen hoeveel
schaaltjes u nodig heeft. Op de
bijgevoegde bestellijst kunt u

. makkelijk uw keuze maken.

E BOURMETSCHOTEL

W \‘P’/

1 fmm

‘ALLERLEF

' Deze gourmetschotel bestaat uit
biefstuk, varkenshaas, kipfilet,
miniworstje, ministokje kipsaté,
mini cordon bleu van varkenshaas
en een mini runderhamburger.

ca. 300 gram

Van deze samenstelling wordt niet

afgeweken. 50
per persoon 1 1

F[]NI]UESGH[]TEL ‘ALLERLEI

Deze fondueschotel bestaat per

| persoon uit biefstuk, varkenshaas,

ol

B kipfilet, miniworstje,

-

. Mminigehaktballetjes en een
‘4 minislavinkje.

“ogm

ca. 300 gram .|.|50
per persoon [

A
*| STEENGRILL ‘ALLERLEI

~ Deze schotel bestaat per persoon

uit biefstuk, varkenshaas,
kipfilet, kalfsbiefstuk,

lamsrack, minikipsaté en mini-
runderhamburger. ca. 300 gram

14%

4 BOUILLON FONDUESCHOTEL

AN Deze schotel bestaat per persoon
#28 Uit dungesneden biefstuk,

varkenshaas, kipfilet, kalfsbiefstuk

. en tartaarballetjes. ca. 300 gram

14%



